
IDENTIDAD COMUNICACIÓN
BIDIRECCIONAL

ERP - WORKFLOW

BUSCA AL
CLIENTE

ENVASADOLOGÍSTICAFACTURACIÓNCONTABILIDAD

LA
OFRECE UN MENÚ

INFORMA
A

DIETISTA

C
O

C
IN

A

C
O

M
P

R
A

S

CRM



BUSCA AL
CLIENTE

ENVASADOLOGÍSTICAFACTURACIÓNCONTABILIDAD

LA
OFRECE UN MENÚ

INFORMA
A

DIETISTA

C
O

C
IN

A

C
O

M
P

R
A

S

CRM

ERP - WORKFLOW



Login



Nubeinteractiva compra a Google

Implementada la versión 14.25 de Nube
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Bienvenida



Bienvenidos...

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



CRM



Bienvenido JavierClientes

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

Clientes activos:

Clientes en proceso:

Clientes inactivos:

0

0

0

DesconectarJavier



Clientes
CRM



Selecciona una opción Introduzca su texto aquí 105.000 resultados
Ver todos

Tipología

Escuela Amsel Clave Pilar 93 475 88 99 pilar@amselclave.cat

Escuela Can Fabra  Anna 93 475 88 99 anna@canfabra.cat

R. Geriátrica Novaurora Alícia 93 475 88 99 alicia@novaurora.cat

Centro Contacto Teléfono E-mail Acciones

ClientesClientes

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



Clientes_Nuevos
CRM



ContactosDatos Generales

Nombre fiscal: Nombre comercial: *

Código postal: * Población:

Provincia: País:

E-mail 1:

Observaciones:

BAJA

Fecha de baja:

Validar Cancelar

Dirección: *

Motivo de baja:

Teléfono 1: * Teléfono 2:

Fax:

Estado:

E-mail 2:

Clientes  >  NuevoClientes

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



ContactosDatos Generales

Nombre: *

Teléfono: * E-mail: *

Observaciones:

Validar Cancelar

Clientes  >  Nuevo

Departamento: *

Clientes

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



Contactos Datos Fiscales Precios Formas de Pago BecasDatos Generales

Clientes  >  Nuevo

Validar Cancelar

Clientes

CIF: *

Dirección fiscal: *

Deseas utilizar los mismos datos de Generales:

Código postal: * Población:

Provincia: País:

E-mail 1: *

Teléfono 1: * Teléfono 2:

Fax:

E-mail 2:

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier

Observaciones:



Contactos Datos Fiscales Precios Formas de Pago BecasDatos Generales

Clientes  >  Nuevo

Validar Cancelar

Clientes

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier

Precio del menú: *

Tipo de cliente: * Cantidad de menús
aproximados: *

Forma de pago: * Número de cuenta: *

Cobrar al cliente:

Precio de aviso: *

Cobrar al comensal:

Observaciones:



Contactos Datos Fiscales Precios Formas de Pago BecasDatos Generales

Clientes  >  Nuevo

Validar Cancelar

Clientes

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier

Forma de pago: *

Día de pago: *

Remesa: *

30 días

Recibo domiciliado

15



Contactos Datos Fiscales Precios Formas de Pago BecasDatos Generales

Clientes  >  Nuevo

Validar Cancelar

Clientes

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier

Tipo de beca: * Importe: *

Fecha inicio: * Fecha final: *

Observaciones:



Clientes_Comensales
CRM



Clientes  >  ComensalesClientes

Comensales

Comensal

Angel Estevez Fiuza Niño Normal € 6

Lluis Campos Profesor Dieta sin lactosa € 6

Adam Puig Anciano Dieta sin sal € 6

Si

No

No

Tipo de comensal Tipo de menu Precio AccionesBeca

Selecciona una opción Introduzca su texto aqui 105.000 resultados
Ver todos

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



BecasComensal Formas de pago

Nombre comensal: *

Teléfono 1: *

E-mail: *

Teléfono 2:

Validar Cancelar

Observaciones:

Clientes  >  Comensales  >  Nuevo

Nombre del padre, 
madre o tutor:

Clientes

Comensales

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



Formas de pagoBecasComensales

Validar Cancelar

Clientes  >  Comensales  >  NuevoClientes

Comensales

Tipo de beca: * Importe: *

Fecha inicio: * Fecha final: *

Observaciones:

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



Formas de pagoBecasComensales

Validar Cancelar

Clientes  >  Comensales  >  NuevoClientes

Comensales

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier

Forma de pago: *

Día de pago: *

Remesa: *

30 días

Recibo domiciliado

15



Catering



CateringGestión de menús

Gestión de platos

Agenda

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier

Nº de comensales:

Fecha:

0

0



Gestión de menús
Catering



Nombre del menú

Normal niño

Dieta sin gluten niño

Niño

Niño

Normal

Dieta sin gluten

Mensual

Mensual

Tipo de menú Periodicidad AccionesTipo de comensal

Menú vegetariano prof. Profesor Vegetariano Trimestral

Gestión de menus

Selecciona una opción Introduzca su texto aqui

Gestión de menús

Gestión de platos

Agenda

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



Validar Cancelar

Gestión de menús

4 5

11 12

18 19

25 26

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sabado Domingo

13

6

24

29 31

1

20

27

8

15

22

10

17

Tipo de menú

MAYO 2013

_Arroces

_Pastas

Espaguetis con tomate

Espaguetis cuatro quesos

Espaguetis al ajillo

Macarrones a la carbonara

Macarrones a la boloñesa

Fideos a la cazuela 

_Sopas

_Cremas

_Ensaladas

_Legumbres

_Verduras

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

3
Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Macarrones con tomate

Lomo con champiñones 
y verduritas
Yogur natural

(2500 Kcal)

Gestión de menús

Gestión de platos

Primeros

Segundos

Guarnición

Postres

Tipo de comensal

Periodicidad

Fecha

Agenda

Copiar menú de: Tipo de comida diaria

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier

14

21

28

7 9

23

30

16

2



Gestión de platos
Catering



Categoría

Primero

Primero

Primero

Segundo

Segundo

Arroces

Arroces

Arroces

Carnes

Carnes

Paella

Arroz a la cubana

Albóndigas de arroz

Entrecot

Solomillo de buey

23 Kcal

23 Kcal

23 Kcal

23 Kcal

23 Kcal

Plato Kilocalorias AccionesTipo de plato

Gestión de platos

Selecciona una opción Introduzca su texto aquí

Gestión de menús

Gestión de platos

Agenda

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



Ingredientes Receta Ficha técnicaPlato

Nombre: *

Categoría: *

Observaciones:

Validar Cancelar

Tipo: *

Gestión de platos  >  Nuevo

Gestión de platos

Gestión de menús

Cargar imagen

Agenda

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



Ingredientes Receta Ficha técnicaPlato

Ingrediente: * Cantidad: * Kilocalorias: *

Ingrediente: * Cantidad: * Kilocalorias: *

Validar Cancelar

Gestión de platos  >  Nuevo

Gestión de platos

Gestión de menús

Agenda

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier

Sal 15 gr. 6 Kc.



Ingredientes Receta Ficha técnicaPlato

Gestión de platos  >  Nuevo

Gestión de platos

Gestión de menús

Receta:

Validar Cancelar

Agenda

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



Ingredientes Receta Ficha técnicaPlato

Gestión de platos  >  Nuevo

Gestión de platos

Gestión de menús

Calcular para comensales

Validar Cancelar

Agenda

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR CADA RACIÓN

INFORMACIÓN SOBRE ALÉRGENOS:   

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO: 

SI NO SI NO

Patatas:

Cebolla:

Calabaza:

Leche:

Agua:

Aceite:

Sal:

15 kg.

1,5 kg.

5 kg.

1 L.

15 L.

1 L.

65 Gr.

Ración:

Kcal:

Hidratos de carbono:

Proteínas:

Lípidos:

Cereales que contengan gluten (es 
decir, trigo,centeno, cebada, avena, 
esbelta, kamut o sus variedades 
híbridas ) y productos derivados 

Crustáceos y productos a base de 
crustáceos 

Huevos y  productos a  base de 
huevos 

Nombre del producto

Pescado y productos a base de 
pescado  

Cacahuetes y productos a base de 
cacahuetes 

Leche y sus derivados (incluida 
lactosa) 

Soja y productos a base de soja 

Apio y productos derivados 

Mostaza y productos derivados 

Granos de sésamo y productos a base 
de sésamo 

Moluscos 

Altramuces 

Legumbres 

Anhídrido sulfuroso y sulfitos en con-
centraciones superiores a 10 mg/kg o 
10 mg/litro expresado como SO2  

Frutos de cáscara ( es decir, almen-
dras, avellanas, nueces, anacardos , 
pacanas, castañas de Pará, pista-
chos, nueces macadamia y nueces 
de Australia ), productos y derivados. 

Denominación de venta 

Características microbiológicas  

Formato y presentación 

Condiciones de conservación 

Sistema de identificación del producto 

Vida útil del producto 

Destinatarios 

Uso esperado por el consumidor 

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



Agenda
Catering



Miercoles 05 de Sep. de 2013

Menú normal

Dieta sin gluten niño

Niño

Niño

Niño

Adulto

Prof.

Anciano

Sta Coloma Montigalà Bufalà II L´estoninanc Can Fabra T. Blau

Menú vegetariano prof.

Agenda

Selecciona una opción Introduzca su texto aqui

Gestión de menús

Gestión de platos

Agenda

Montigalà Bufalà II

55 33 72 50 26 128

12 2

3 5

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



Buscar por comensal

MAYO 2013

2 4 5

9 11 12

14 18 19

21 23 25 26

28 30

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sabado Domingo

Agenda

Jordi CastellóEscola Palcam

13

3

7

16

24

29 31

1

6

20

27

8

15

22

10

17

Validar Cancelar

Gestión de menús

Gestión de platos

Agenda

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



Cocina



Cocina

Envasado

Cocina

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

Nº de menús:

Nº de platos:

1.154

31

22-02-2013Fecha:

DesconectarJavier



Cocina
Cocina



Nombre del menú

Menú normal Niño

Dieta sin gluten Niño

Dieta sin sal Anciano

1912 Paella

Cantidad Primero

26 de Marzo de 2013

AccionesSegundo Guarnición Postre

13

47

Verduras grill

Caldo de pescado

Bistec

Merluza

Pollo a la plancha

Patatas

Lechuga

Pure de patatas

Helado

Manzana

Flan casero

Buscar por fecha Selecciona una opción Introduzca su texto aquí

Cocina

Envasado

Cocina

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



Cocina

Envasado

Cocina

Paella Valenciana Bistec Patatas Helado

. 600 gramos de arroz

. 1/2 de pollo troceado

. 2 alcachofas

. 2 pimientos rojos medianos

. 2 tomates maduros

. Pimienta molida

. Un diente de ajo

. Perejil

. 1 hebra de azafrán (o colorante)

. Aceite de oliva (un vaso, 1/4 de litro)

. 1/2 limón

. Ramitas de romero y tomillo

. Sal

Paso 1: Se fríe el pollo con aceite. Una vez frito se pone a hervir con 8 vasos de agua.

Paso 2: Se sofríen las alcachofas, el pimiento y se separan aparte Por otro lado se sofríe el tomate y el ajo.

Paso 3: Se echa el arroz y se le dan unas vueltas con el tomate y el ajo ya sofrito.

Paso 4: El pollo debe estar ya hervido tras una 1/2 hora y antes de que se termine de sofreír el arroz con el tomate y ajo, se 
añade todo. Esto es: el pollo ya hervido con su agua (el pollo debe llevar 6 vasos de caldo tras hervirlo); después se añaden las 
alcachofas y el pimiento; el zumo de medio limón; un poco de pimienta, un poco de perejil, tomillo, romero, la hebra de azafrán 
picada (si no se tiene azafrán puede utilizarse colorante) y sal.

Paso 5: Ya tenemos todo lo anterior en la paellera o sartén. Al principio fuego fuerte, a mitad de cocción se baja a medio fuego y 
tras unos 20 minutos en total (más cinco minutos de reposo) ya debe estar lista para servir.

Menú normal niño

Total platos:

5.000

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier



Envasado
Cocina



Colegio

Escola Palcam

Sta Coloma

Montigalà

661 2

Cantidad Ruta AccionesFecha

352

263

3

4

26-03-2013

26-03-2013

26-03-2013

Bufalà II

L´estoninanc

459 1

323 3

26-03-2013

26-03-2013

Buscar por fecha Selecciona una opción Introduzca su texto aquí

Cocina

Envasado

Cocina

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS
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Envasado

Envasado

Cocina

Escola Palcam

Nº de Cajas

Menú normal Niño530 Dieta sin gluten Niño13 Dieta sin sal Niño26
Dieta sin fritos Niño64 Sin setas Niño02 Dieta sin maiz Niño08
Menú normal Profesor15

Nº de Menús Tipo de Menús

100 Menú normal Niño05

64 Dieta sin fritos Niño01

30 Menú normal Niño

13 Dieta sin gluten Niño

26 Dieta sin sal Niño

02 Sin setas Niño

15 Menú normal Profesor

01

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier

Validar ImprimirCancelar



Facturación



FacturaciónFacturación

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

Pendiente de facturar:

Fecha:

0

22-02-2013

0

DesconectarJavier



Facturación
Facturación



Estado

Sta. Coloma

Montigalà

3.000,00 €

1.995,00 €

8,00 €

7,00 €

375 31-01-2013

31-01-2013285

Bufalà II 960,00 € 8,00 € 31-01-2013120

Acesco 3.798,00 € 9,00 € 31-01-2013422

Facturado P. del menú Menús Fecha AccionesCliente

Facturación

Selecciona una opción Introduzca su texto aquí Buscar por fecha

Facturación

CRM CATERING COCINA FACTURACION CONTABILIDADCOMPRAS

DesconectarJavier
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