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Noticias

Nubeinteractiva compra a Google

Europa revisara la garantia de Apple: La
comisaria Viviane Reding ...

= 0 0 O

Iniciar sesién

¢, Olvidé su contrasefia?

¢iPad Mini el 17 de octubre?: 'Fortune'

apuesta que dentro de dos ...

¢iPad Mini el 17 de octubre?: 'Fortune' o
apuesta que dentro de dos ...

Europa revisara la garantia de Apple: La o
comisaria Viviane Reding ...

¢1Pad Mini el 17 de octubre?: 'Fortune' 0
apuesta que dentro de dos ...
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CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD
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& ciens >

Clientes activos:

Clientes en proceso:
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© o o

CATERING COMPRAS

105.000 resultados
Ver todos

Tipologia A4 ‘ Centro A4 ‘ Contacto v ‘ Teléfono v ‘ E-mail Acciones
Escuela Amsel Clave Pilar 93 475 88 99 pilar@amselclave.cat © 4 O %
Escuela Can Fabra Anna 93 475 88 99 anna@canfabra.cat © 4 ® X

R. Geriatrica Novaurora Alicia 93 475 88 99 alicia@novaurora.cat © 4 ® X
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CRM CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

() . .
() Clientes Clientes > Nuevo

Datos Generales Contactos

Nombre fiscal: Nombre comercial: *

Direccion: *

Codigo postal: oviecion: (D
Provincia pais: G
Teléfono 1: reeono2 (D

Fax:

Estado:

E-mail 1:

E-mail 2:

Observaciones:

BAJA

Fecha de baja:

Motivo de baja:

Cancelar Validar

w Javier @ Desconectar
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CRM CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

Clientes > Nuevo

Datos Generales Contactos

Nombre: *

Departamento: ©

G - GGEEEED

Teléfono: *

Observaciones:

Cancelar Validar
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CRM CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

() . .
w Clientes Clientes > Nuevo

Datos Generales Contactos Datos Fiscales Precios Formas de Pago Becas

CIF: *

Deseas utilizar los mismos datos de Generales: .

Direccion fiscal: *

csdigopostat:* (D - D
Provincia: G - G
rcono1:+ (D - D
E-mail 1: *
E-mail 2:

Observaciones:

Cancelar Validar

i Javier @ Desconectar
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CRM CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

() . .
w Clientes Clientes > Nuevo

Datos Generales Contactos Datos Fiscales Precios Formas de Pago Becas

Precio de aviso: *

Precio del menu: *

. . Cantidad de menus
- %
Tipo de cliente: (&) aproximados: *

NUmero de cuenta: *

Forma de pago: *

Cobrar al cliente:

Cobrar al comensal:

Observaciones:

Cancelar Validar

w Javier @ Desconectar
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CRM CATERING COMPRAS COCINA

Clientes > Nuevo

Datos Generales Contactos Datos Fiscales Precios

Remesa: * Recibo domiciliado v O

FACTURACION CONTABILIDAD

Formas de Pago Becas

Javier

Cancelar

Validar
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CRM CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

() . .
w Clientes Clientes > Nuevo

Datos Generales Contactos Datos Fiscales Precios Formas de Pago Becas

Tipo de beca © o (D
recnainicio: (D - D

Observaciones:

Cancelar Validar
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CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

Clientes v Clientes > Comensales 0

Comensales

105.000 resultados
Ver todos

Comensal A4 ‘ Tipo de comensal v ‘ Tipo de menu v ‘ Precio v ‘ Beca v ‘ Acciones
Angel Estevez Fiuza Nifio Normal €6 Si 20 W AOP
Lluis Campos Profesor Dieta sin lactosa €6 No Y0 WAOR 4
Adam Puig Anciano Dieta sin sal €6 No Y0 WAANE 4

i Javier @ Desconectar
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CRM CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

[ . .
W Clientes Clientes > Comensales > Nuevo

ﬁ Comensales

Comensal Becas Formas de pago

Nombre del padre,

- %
Nombre comensal: - ( MDD oo GEEED

Teléfono 1: * Teléfono 2:

E-mail: *

- _

Cancelar Validar
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CRM CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

ﬁ Clientes

Clientes > Comensales > Nuevo

ﬁ Comensales

Comensales Becas Formas de pago

Tipo de beca: o wmot (GG

recnaincio: (D - D

Observaciones:

Cancelar Validar

w Javier @ Desconectar
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CRM CATERING COMPRAS COCINA

Clientes > Comensales > Nuevo

Comensales Becas Formas de pago

Forma de pago: ©
Dia de pago: *

Remesa: * Recibo domiciliado Vv O

FACTURACION CONTABILIDAD

Cancelar

Javier

Validar
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CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

T@l Gestion de menis D

g Gestion de platos >

N° de comensales:

w Javier @ Desconectar
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CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

O

g o |
'4

Normal nifo Nifio Normal Mensual © 4 ® X
Dieta sin gluten nifio Nifio Dieta sin gluten Mensual © Y O %
Menu vegetariano prof. Profesor Vegetariano Trimestral Y0 WA NP4

i Javier @ Desconectar
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CRM CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

Gestion de menus

T@l Primeros A4
| coparmenade: SN o ce comiaciaia v JU N perovocaa v R
CETTD © o GCGIIIENNED

Espaguetis cuatro quesos < MAYO 2013 >

T@l Gestion de menus Vv

_Pastas

Espaguetis con tomate

Espaguetis al ajillo Martes Viernes Sabado

3 4 5

Macarrones con tomate

Jueves

2

Macarrones a la bolofiesa Macarrones con tomate

Miércoles Domingo

Macarrones a la carbonara 1

Fideos a la cazuela Lomo con champifiones Lomo con champifiones
y verduritas y verduritas

Yogur natural Yogur natural

_Sopas
(2500 Kcal) (2500 Kcal)
_Cremas 6 7 8 9 10
Macarrones con tomate Macarrones con tomate Macarrones con tomate Macarrones con tomate Macarrones con tomate
_Ensaladas
| Lomo con champifiones Lomo con champifiones Lomo con champifiones Lomo con champifiones Lomo con champifiones
VACIC T y verduritas y verduritas VATCIC T y verduritas
_Legumbres Yogur natural Yogur natural Yogur natural Yogur natural Yogur natural
(2500 Kcal) (2500 Kcal) (2500 Kcal) (2500 Kcal) (2500 Kcal)
_Verduras

13

Macarrones con tomate

14

Macarrones con tomate

15

Macarrones con tomate

16

Macarrones con tomate

17

Macarrones con tomate

T@l Segundos

>

T@l Guarnicion >
Tl Postres >
>

g Gestion de platos

Lomo con champifiones Lomo con champifiones Lomo con champifiones Lomo con champifiones Lomo con champifiones
VATCICIET VACICET y verduritas VATCICIET y verduritas

Yogur natural Yogur natural Yogur natural Yogur natural Yogur natural

(2500 Kcal)

20 21 22 23 24

Macarrones con tomate

(2500 Kcal) (2500 Kcal) (2500 Kcal) (2500 Kcal)

Macarrones con tomate Macarrones con tomate Macarrones con tomate Macarrones con tomate

Lomo con champifiones Lomo con champifiones Lomo con champifiones Lomo con champifiones Lomo con champifiones
y verduritas y verduritas y verduritas y verduritas y verduritas

Yogur natural Yogur natural Yogur natural Yogur natural Yogur natural

(2500 Kcal)

27

Macarrones con tomate

(2500 Kcal)

28

Macarrones con tomate

(2500 Kcal)

AS

Macarrones con tomate

(2500 Kcal)

30

Macarrones con tomate

(2500 Kcal)

31

Macarrones con tomate

Lomo con champifiones Lomo con champifiones Lomo con champifiones Lomo con champifiones Lomo con champifiones
VATCIC T VACIC TS y verduritas y verduritas y verduritas

Yogur natural Yogur natural Yogur natural Yogur natural Yogur natural

(2500 Kcal) (2500 Kcal) (2500 Kcal) (2500 Kcal) (2500 Kcal)

w Javier @ Desconectar
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CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

(O e
O

g -
4

Primero Arroces Paella 23 Kcal 20 WO
Primero Arroces Arroz a la cubana 23 Kcal Lo W4 O x
Primero Arroces Albéndigas de arroz 23 Kcal X0 JWAANPS
Segundo Carnes Entrecot 23 Kcal 20 WO
Segundo Carnes Solomillo de buey 23 Kcal 20 W OB

i Javier @ Desconectar
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CRM CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD
T@l Gestion de menus D Gestion de platos > Nuevo (+)
B i
== Gestion de platos v Plato Ingredientes Receta Ficha técnica
Nombre: S
Categoria: ©

Observaciones:

Cargar imagen )

Validar

Cancelar

[ Javier @ Desconectar
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CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

T@l Gestion de mends D Gestion de platos > Nuevo (+]

Sal 15 gr. 6 Kc.

ﬁ Javier @ Desconectar
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CRM CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

T@l Gestion de ments D Gestion de platos > Nuevo (+)

& csiion de platos v Plato

Ingredientes Receta Ficha técnica

Receta:

Cancelar Validar

[ Javier @ Desconectar
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CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

T@l Gestion de mends > Gestion de platos > Nuevo (+]
r g i6
= OGestionde platos v Ingredientes Receta Ficha técnica

Calcular para - comensales INFORMACION NUTRICIONAL POR CADA RACION

Agua: . Lipidos:

Aceite:

Sal:

INFORMACION SOBRE ALERGENOS: Sl
Cereales que contengan gluten (es Apio y productos derivados
decir, trigo,centeno, cebada, avena,
esbelta, kamut o sus variedades Mostaza y productos derivados
hibridas ) y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base
de sésamo

Anhidrido sulfuroso y sulfitos en con-
centraciones superiores a 10 mg/kg o
10 mg/litro expresado como SO2

Moluscos
Altramuces
Legumbres

Crustaceos y productos a base de
crustaceos

Huevos y productos a base de
huevos

Pescado y productos a base de
pescado

Cacahuetes y productos a base de
cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida
lactosa)

</ HHNEEN B
ENRNENEEN B
HEE § BEN
NN N BB

Frutos de céascara ( es decir, almen-
dras, avellanas, nueces, anacardos ,
pacanas, castafas de Para, pista-
chos, nueces macadamia y nueces
de Australia ), productos y derivados.

-
<

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Nombre del producto

Denominacién de venta

Caracteristicas microbioldgicas

Formato y presentacion

Condiciones de conservacion

Sistema de identificacion del producto

Vida atil del producto

Destinatarios

Uso esperado por el consumidor

Cancelar Validar

& Javier @ Desconectar
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1@ cesiondemence >
O

g o |
4

Sta Coloma | Montigala Bufala ll L’estoninanc| Can Fabra T. Blau Montigala Bufala Il

Miercoles 05 de Sep. de 2013

Menu normal

Dieta sin gluten nifio

Menu vegetariano prof.

Anciano
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CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

T@l Gestion de menus ) Agenda
g Gestion de platos )

# Escola Palcam MAYO 2013 & Jordi Castelld

< >
2 3 4 5

v

v

11 12

8
15 18 19

v

25 26

e @ Desconectar
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CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

e ] )
W] Cocina > Cocina
o

.: Envasado >

N° de menus:

N° de platos:

22-02-2013

w Javier @ Desconectar
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CATERING COMPRAS

b .
WW Cocina

Lol = |

26 de Marzo de 2013

Nombre del menu v | Cantidad v | Primero v | Segundo v | Guarnicion v | Postre v | Acciones
Menu normal Nifio 1912 Paella Bistec Patatas Helado © IEI

Dieta sin gluten Nifio 13 Verduras grill Merluza Lechuga Manzana © él

Dieta sin sal Anciano 47 Caldo de pescado Pollo a la plancha Pure de patatas Flan casero © lgl

i Javier @ Desconectar
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CRM CATERING COMPRAS COCINA FACTURACION CONTABILIDAD

sl . . —
WW Cocina v Cocina =

-

v

‘.: Envasado

Paella Valenciana Bistec Patatas Helado

Menud normal nino

Total platos:

5.000

. 600 gramos de arroz

. 1/2 de pollo troceado

. 2 alcachofas

. 2 pimientos rojos medianos

. 2 tomates maduros

. Pimienta molida

. Un diente de ajo

. Perejil

. 1 hebra de azafran (o colorante)
. Aceite de oliva (un vaso, 1/4 de litro)
. 1/2 limén

. Ramitas de romero y tomillo

. Sal

Paso 1: Se frie el pollo con aceite. Una vez frito se pone a hervir con 8 vasos de agua.

Paso 2: Se sofrien las alcachofas, el pimiento y se separan aparte Por otro lado se sofrie el tomate y el ajo.

Paso 3: Se echa el arroz y se le dan unas vueltas con el tomate y el ajo ya sofrito.

Paso 4: El pollo debe estar ya hervido tras una 1/2 hora y antes de que se termine de sofreir el arroz con el tomate y ajo, se
afiade todo. Esto es: el pollo ya hervido con su agua (el pollo debe llevar 6 vasos de caldo tras hervirlo); después se afiaden las
alcachofas y el pimiento; el zumo de medio limén; un poco de pimienta, un poco de perejil, tomillo, romero, la hebra de azafran

picada (si no se tiene azafran puede utilizarse colorante) y sal.

Paso 5: Ya tenemos todo lo anterior en la paellera o sartén. Al principio fuego fuerte, a mitad de coccion se baja a medio fuego y
tras unos 20 minutos en total (mas cinco minutos de reposo) ya debe estar lista para servir.

w Javier @ Desconectar
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CATERING COMPRAS

sl .
WW Cocina

Lol = |

Colegio v | Cantidad v | Ruta v | Fecha v | Acciones
Escola Palcam 661 2 26-03-2013 20—
Sta Coloma 352 3 26-03-2013 20
Montigala 263 4 26-03-2013 20
Bufala Il 459 1 26-03-2013 © =
L estoninanc 323 3 26-03-2013 © 5

ﬁ Javier @ Desconectar
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WW Cocina
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:: Envasado

>

© o

CRM CATERING

Envasado

Escola Palcam

530 Mend normal Nifio
64
15

N° de Cajas

GECED -
G -

Dieta sin fritos Nifio

MenU normal Profesor

7,

COMPRAS

13
02

Dieta sin gluten Nifio

Sin setas Nifo

N° de Menus

100 (4)
30 (4)
13 (4)
26 ()
02 o
15 (4)
64 (4)

o

COCINA

Cancelar

FACTURACION

26
08

Tipo de Menus

CONTABILIDAD

Dieta sin sal Nifo

Dieta sin maiz Nifio

Menud normal Nifno

Mend normal Nifno

Dieta sin gluten Nifo

Dieta sin sal Nifo

Sin setas Nifo

Menu normal Profesor

Dieta sin fritos Nifo

Validar

[ Javier

Imprimir
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ﬂ Facturacion

Pendiente de facturar:

22-02-2013
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CATERING COMPRAS

(o) Sta. Coloma 3.000,00 € 8,00 € 375 31-01-2013 20 W

Montigala 1.995,00 € 7,00 € 285 31-01-2013 o WA

Bufala Il 960,00 € 8,00 € 120 31-01-2013 © S a

(—) Acesco 3.798,00 € 9,00 € 422 31-01-2013 O ¢ =
i Javier @ Desconectar
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